
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée Taboulé
Salade verte 

croûtons

Salade de 

pommes de terre

Salade de 

tomates 

mozzarella

Viande 

Poisson

Poisson à la 

tomate
Poulet yassa

Bœuf braisé 

Charolais Viande
Steak végétal

Légume 

Féculent
Ratatouille Riz basmati

Champignons à la 

persillade
Pommes noisette

Fromage Fromage Yaourt Fromage Fromage

Dessert Île flottane Fruit Fruit Glace

           Les origines des viandes : UE 

Liste des allergènes potentiels contenus dans les menus à consulter auprès du site de production

Menu du 23 au 27 Juin 2025

Les Menus peuvent varier en fonction des livraisons

Selon la formule choisie, le fromage tient parfois lieu de dessert.

Les plats servis sont à consommer le jour même

Les plats froids sont à consommer de 0 à 6°C

Les plats chauds sont à consommer à +63°C

-

C

https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/
http://www.infogm.org/faq-etiquetage-avec-ou-sans-OGM-en-France-et-en-Europe

